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ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ

	Санитарно-бактериологической лаборатории отдела лабораторных испытаний 
Иссык-Кульского межрайонного центра профилактики заболеваний и государственного санитарно-эпидемиологического надзора 


наименование испытательной Лаборатории и/или организации заявителя
	№

п/п
	Наименование объектов, подлежащих отбору образцов и испытанию
	Обозначение документа на объекты, подлежащие отбору образцов и испытанию
	Наименование видов испытаний/определяемых

показателей и отбора образцов
	Обозначение методов/ методик испытаний  и отбора образцов*
	Диапазон измерений, ед. измерений**

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	Колбасные изделия и продукты из мяса:

- колбасные изделия и продукты из мяса:

мясные (мясосодержащие)

сырокопченые, сыровяленые, срок годности которых 5 суток, в том числе нарезанные, упакованные под вакуумом в условиях модифицированной атмосферы;

-Колбасные изделия мясные (мясосодержащие) полукопченые и  варено-копченые;

- Колбасные изделия мясные  (мясосодержащие) вареные;

- Продукты из мяса мясные (мясосодержащие) варено-копченые: окорока, рулеты , грудинка и др.

-Полуфабрикаты мясные рубленые, формованные,  в тестовой оболочке,фарши;
-Полуфабрикаты мясные, мясосодержащие и из мяса птицы;

- Ливерные колбасы;

- Студни, холодцы, заливные и.т.д.

- Мясо парное и охлажденное
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции» , Решением союза № 880 от 09.12.11г.

ТР ТС 034/2013 «О безопасности  мяса и мясной продукции» Решение Совета Евразийской экономической комиссии № 68 от 09.10.2013г.
	Микробиологические показатели

	
	
	
	КМАФАнМ  КОЕ / г (см3)
	ГОСТ Р 54354-2011

ГОСТ  10444.15-94
	Количественный учет 

	
	
	
	БГКП (колиформы)
	ГОСТ Р 54354-2011

ГОСТ 31747-2012 
	Обнаружение 

	
	
	
	Патогенные, в том числе Сальмонеллы

	ГОСТ Р 54354-2011

ГОСТ 31659-2012

(ISO 6579:2002)

ГОСТ Р 52814-2007

(ИСО 6579:2002)
	

	
	
	
	Staphylococcus aureus
	ГОСТ Р 54354-2011

ГОСТ 31746-2012
	Обнаружение 

	
	
	
	Сульфитредуцирующие  клостридии
	ГОСТ Р 54354-2011

ГОСТ 29185-2014
	

	
	
	
	Escherichia coli
	ГОСТ Р 54354-2011

ГОСТ 30726-2001
	

	
	
	
	Дрожжи, плесени   КОЕ /г
	ГОСТ Р 54354-2011

ГОСТ 10444.12-2013
	Количественный учет 

	
	
	
	
	
	

	Вид гибкости  №1, №4 касающаяся матрицы/пробы и метода


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	2
	Молоко и молочная продукция:

-Молоко питьевое, молочный напиток, во флягах и цистернах;
-Сливки и продукты на их основе, в том числе в потребительской таре:
а) пастеризованные

б) обогащенные

в) взбитые и сырые сливки; 
-Сливки и продукты на их основе, в том числе во флягах, цистернах

-Продукты кисломолочные, продукты на их основе;

-Сметана, продукты на ее  основе;
-Творог, творожная масса, творожные продукты, продукты на их основе;

-Сыры, сырные продукты: сверхтвердые, твердые, полутвердые, мягкие, плавленые;

-Масло из коровьего молока: сливочное (сладкосливочное, кислосливочное, соленое, несоленое);
-Масло топленое;
	ТР ТС  033/2013

 «О безопасности молока и молочной продукции» 

Решением Совета Евразийской экономической комиссии 

 № 67 от 09.10.2013г.
	Микробиологические показатели

	
	
	
	КМАФАнМ, КОЕ/ см3 (г)
	ГОСТ 32901-2014
	Количественный учет

	
	
	
	БГКП (колиформы)
	ГОСТ 32901- 2014


	Обнаружение

	
	
	
	Staphylococcus aureus
	ГОСТ 30347-  2016


	

	
	
	
	Патогенные, в том числе Сальмонеллы
	ГОСТ ISO 6785- 2015


	

	
	
	
	Escherichia coli
	ГОСТ 30726-2001
	

	
	
	
	Дрожжи, Плесени  КОЕ/г
	ГОСТ 33566-2015


	Количественный учет

	
	
	
	
	
	

	Вид гибкости  №1, №4 касающаяся матрицы/пробы и метода


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	3
	Кондитерские изделия:
-мучные восточные сладости;

-печенье: галеты, крекеры, сахарное, с шоколадной глазурью, сдобное всех видов, овсяное, с кремовой прослойкой, начинкой;

-пряники, коврижки: без начинки, с начинкой;
-пасты, кремы молочные, шоколадные;

-торты ,пирожные, рулеты; 
-кексы и рулеты в герметичной упаковке;

-вафли: без начинки, с начинками;

-пряники, коврижки: с начинкой и без начинки;
-халва и др.
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции»  Решением Комиссии  Таможенного союза № 880 от 09.12.11г .
	Микробиологические показатели

	
	
	
	КМАФАнМ, КОЕ/г 
	ГОСТ   33536-2015
	Количественный учет

	
	
	
	БГКП (колиформы)
	ГОСТ  31747-2012


	Обнаружение 

	
	
	
	Патогенные, в том числе Сальмонеллы


	ГОСТ 31659-2012 

(ISO 6579:2002) 
	
	

	
	
	
	
	ГОСТ Р 52814-2007

 (ИСО 6579: 2002)


	
	

	
	
	
	Staphylococcus aureus
	ГОСТ 31746-2012


	

	
	
	
	Дрожжи, плесени КОЕ/г


	ГОСТ 10444.12-2013


	Количественный учет

	4
	Хлебобулочные изделия:
-Хлебобулочные изделия с начинками; кремом;
-макаронные изделия и др.

	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции» Решением комиссии Таможенного Союза № 880 от 09.12.11г.
	КМАФАнМ , КОЕ/г 

	ГОСТ 10444.15-94
	Количественный учет

	
	
	
	БГКП (колиформы)
	ГОСТ 31747-2012
	Обнаружение 

	
	
	
	Staphylococcus aureus
	ГОСТ 31746-2012
	

	
	
	
	Патогенные,  в т.ч. Сальмонеллы


	ГОСТ 31659-2012

 (ISO 6579:2002) 
	
	

	
	
	
	
	ГОСТ Р 52814-2007 

(ИСО 6579: 2002)
	
	

	
	
	
	 Дрожжи, Плесени КОЕ/г
	ГОСТ 10444.12- 2013
	Количественный учет

	Вид гибкости №1, №4 касающаяся матрицы/пробы и метода  


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	5
	Рыба и рыбная продукция:
-рыба разделанная подкопченная (горячего и холодного копчения), соленая, малосоленая, пряная, маринованная, вяленая, провесная, сушеная;
-икра;

-холодного и горячего копчения;

-кулинарные изделия подвергнутые термической обработке (запеченные, жареные, в заливках и пр.), салаты с добавлением рыбы – без заправки, с заправками (майонез, соусы и др.) и не подвергнутые термической обработке (салаты из рыбы и морепродуктов);

	ТР ЕАЭС 040/2016 «О безопасности рыбы и рыбной продукции».
Решение Евразийский  экологический союз №62 от 18.2018г. 

ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции» Решением комиссии Таможенного Союза № 880 от 09.12.11г
	Микробиологические показатели

	
	
	
	КМАФАнМ, КОЕ/г
	ГОСТ  10444.15-94


	Количественный учет

	
	
	
	БГКП (колиформы)
	ГОСТ  31747-2012


	Обнаружение 

	
	
	
	Патогенные, в том числе Сальмонеллы


	ГОСТ 31659-2012 

(ISO 6579:2002) 
	
	

	
	
	
	
	ГОСТ Р 52814-2007 

(ИСО 6579: 2002)
	
	

	
	
	
	Staphylococcus aureus
	ГОСТ  31746-2012


	

	
	
	
	Сульфитредуцирующие клостридии


	ГОСТ 29185-2014
	

	
	
	
	Escherichia coli
	ГОСТ 30726-2001


	

	
	
	
	Дрожжи, Плесени  КОЕ/г
	ГОСТ 10444.12- 2013


	Количественный учет

	Вид гибкости №1, №4 касающаяся матрицы/пробы и метода  


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	6
	Напитки:

-безалкогольные, в т.ч. с соком со сроком годности 30 суток и более на подсластителях, на сахарах;

-квасы фильтрованные пастеризованные;

-безалкогольные непастеризованные и без консерванта  со сроком годности менее 30 суток;
-воды питьевые минеральные природные, столовые, лечебно-столовые, лечебные;

-Пиво пастеризованное и др.
	ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции» Решением комиссии Таможенного Союза № 880 от 09.12.11г.
	Микробиологические показатели

	
	
	
	КМАФАнМ, КОЕ/г (см3)
	ГОСТ 30712- 2001


	Количественный учет

	
	
	
	БГКП (колиформы) 
	ГОСТ 30712- 2001


	Обнаружение 

	
	
	
	Патогенные в т.ч. Сальмонеллы
	ГОСТ 31659-2012

(ISO 6579:2002)

ГОСТ Р 52814-2007

(ИСО 6579:2002)
	

	
	
	
	Дрожжи,  Плесени  КОЕ/г
	ГОСТ 30712- 2001


	Количественный учет

	7
	Соковая продукция из фруктов и (или) овощей: 
-соки из фруктов, соки из овощей, фруктовые и (или) овощные нектары, консервированные и газированные с использованием углекислоты с рН 3,8 и ниже;
-концентрированные соки из фруктов; 
-свежеотжатые соки;

	ТР ТС 023/2011 “Технический регламент 
На соковую продукцию из фруктов и овощей" Решением Комиссии Таможенного союза 
№ 882 от 09.12.2011г.
ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции» Решением комиссии Таможенного Союза № 880 от 09.12.11г.
	КМАФАнМ КОЕ/г (см3)
	ГОСТ  10444.15-94


	Количественный учет

	
	
	
	БГКП (колиформы) 
	ГОСТ  31747-2012


	Обнаружение 

	
	
	
	Escherichia coli
	ГОСТ  30726-2001


	

	
	
	
	Staphylococcus aureus
	ГОСТ  31746-2012


	

	
	
	
	Патогенные в т.ч. Сальмонеллы
	ГОСТ 31659-2012

(ISO 6579:2002)

ГОСТ Р 52814-2007

(ИСО 6579:2002)
	

	
	
	
	Дрожжи , Плесени  КОЕ /(см3)
	ГОСТ  10444.12- 2013


	Количественный учет

	Вид гибкости №1, №4 касающаяся матрицы/пробы и метода  


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	8
	Другие продукты:

-Готовые кулинарные изделия, в том числе продукция общественного питания: супы горячие и другие горячие блюда,  супы холодные, блюда из творога, гарниры, сладкие блюда и компоты из плодов и ягод свежих и сушеных плодов ягод, блюда из рыбы, блюда из мяса и мясных продуктов: мясо отварное, жареное, тушеное, блюда из яиц, салаты и винегреты из вареных овощей,  блюда из вареных, жареных, тушеных овощей, соусы и заправки для вторых блюд, салаты из сырых овощей и фруктов, гамбургеры, чизбургеры, сэндвичи готовые, пицца готовая и др.


	 ТР ТС 021/2011 

«О безопасности пищевой продукции» Решением комиссии Таможенного Союза № 880 от 09.12.11г.
	Микробиологические показатели

	
	
	
	КМАФАнМ КОЕ/г 
	ГОСТ  10444.15-94

	Количественный учет

	
	
	
	БГКП (колиформы) 
	ГОСТ  31747-2012


	Обнаружение 

	
	
	
	Escherichia coli
	ГОСТ  30726-2001


	

	
	
	
	Патогенные в т.ч. Сальмонеллы
	ГОСТ 31659-2012

(ISO 6579:2002)

ГОСТ Р 52814-2007

(ИСО 6579:2002)


	

	
	
	
	Staphylococcus aureus
	ГОСТ  31746-2012


	

	
	
	
	Сульфитредуцирующие клостридии
	ГОСТ 29185-2014
	

	
	
	
	Дрожжи , Плесени  КОЕ/г
	ГОСТ  10444.12- 2013


	Количественный учет

	Вид гибкости №1, №4 касающаяся матрицы/пробы и метода  


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	9
	Вода питьевая
	Закон КР 

Технический регламент

«О безопасности питьевой воды» от  21 апреля 2011г.
Постановление Правительства КР № 34 от 30.05.2011г.
	Микробиологические показатели

	
	
	
	Централизованная система:

- Escherichia coli
	«Инструкция по санитарно-микробиологическому и санитарно-паразитологическому исследованию питьевой воды».

 Приказ  МЗ КР №154 от: 29.03.2012г. 


	Обнаружение 

	
	
	
	-Энтерококк
	
	

	
	
	
	Нецентрализованная система:
-ОМЧ (общее микробное число)
	
	Количественный учет 

	
	
	
	-ОКБ (общие колиформные бактерии)
	
	Обнаружение 


	
	
	
	-ТКБ (термотолерантные колиформные бактерии)
	
	


	Главный врач ИМЦПЗиГСЭН
	
	
	     Заведующий СБЛ ИМЦПЗиГСЭН

	 М.П.
	
	
	Токтоназарова А.Э.
	
	
	
	
	
	Токтосунова К.Ж. 

	
	Подпись                                                          
	
	ФИО    
	
	
	
	Подпись
	
	ФИО


	Главный врач ИМЦПЗиГСЭН
	
	
	      Заведующий СБЛ ИМЦПЗиГСЭН

	 М.П.
	
	
	Токтоназарова А.Э.
	
	
	
	
	
	Токтосунова К.Ж.

	
	Подпись                                                          
	
	ФИО    
	
	
	
	Подпись
	
	ФИО



